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Edité le 21/02/202

a 08:42
[ culsing
DUZEL i
SEMAINES 13,14,15,16 2024
LUNDI MARDI | MERCREDI JEUDI { VENDREDI
25/03/2024 26/03/2024 | 2710312024 28/03/2024 29/03/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE COLESLAW | PATE EN CROUTE DE
VERTS BIO D'UZEL ALl S VOLAILLE & CORNICHON bR S e
PAVE VEGETAL SAUCE
ECHALOTE JAMBON BLANC FROID CORDO;"%%’H%%D'NDE BLANQUETTE DE DINDE FILET 2E COLMA
VEGETARIENNE
GALETTES DE POMMES | GRATIN DE BROCOLIS CAROTTES D'UZEL PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES |  COQUILLETTES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL
FONDU CROCLAITBIO |  YAOURT AROMATISE MAMIROLLE PREPAILLOU BIO Uy MOH“ELSBAE'E & FINES
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POIRE POMME | CREME DESSERTVANILLE | "aU FROMAGE BLANC & KIW
OEUF DE PAQUES
01/04/2024 02/04/2024 }' 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024
. CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES | TERRINE AUX 3 LEGUMES | SAFOTTISFAREES | SALADE AUX PATES BIO
ESCALOPE VIENNOISE | FILET DE POULET AU JUS | O e O STEAK HACHE AU JUS TORTILLA OIGNONS
: BORDELAISE
CHOU FLEUR BIO '
i) GNOCCHIS PUREE BIO FRITES RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO 1 PETIT NOVAFRUITBIO | COULOMMIERS FRAIDOU BT B P Es DE
[
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME | COMPOTE DE PECHES COCKTAIL DE FRUITS BANANE BIO
i | —
08/04/2024 09/04/2024 E 10/04/2024 11/04/2024 12/04/2024
, MACEDOINE DE LEGUMES | : CELERI REMOULADE
SALADE DE RIZ D'UZEL A OHNAIGS SALADE OLIVIER D'UZEL s SALADE ICEBERG
NUGGETS DE VOLAILLE & | RAVIOLIS DE LEGUMES SAUTE DE PORC AU FILET DE HOKI A LA MERGUEZ DE FRANCHE
KETCHUP 8I0 CURRY CREME COMTE SAUCE POIVRONS
. | HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL o e RIZ PILAF
YAOURT DE MAMIROLLE | TOMME DE CHEVRE DE FOUETTE DE LA MERE
CANCOILLOTTE IGP T OE MAMY DE o FONDU CROCLAIT O
COMPOTE POMME GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
el s ABRICOT HVE FLAN NAPPE ROULE CONFITURE bl
15/04/2024 16/04/2024 ; 17/04/2024 18/04/2024 19/04/2024
| 1
SALADE DE HARICOTS | TABOULE D'UZELALA CAROTTES RAPEES
A uLE Dz SALADE PANACHEE O iGe | TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES AU CORDON BLEU DE DINDE | HACHIS VEGETAREN | QUENELLE DE BROCHET
POULET & FROMAGE & KETCHUP D'UZEL AU SOJA BIO SAUCE NANTUA COUSCOUS BOULETTES
COTES DE BETTES
Ly EPINARDS SEMOULE DU COUSCOUS
RERLies Bé]%“c b AL VACHE QUI RIT CARRE FRAISBIO | COMTE DE CLERON MINI CABRETTE
POIRE | SALADE DE FRUITS POMME OEUF A LA NEIGE BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiee allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de V'artisanat local et/ou issu dun approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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PRIMAIRE SANS PORC

Edite le  21/02/202

a 08:42
Ia casiee
D'UZEL
SEMAINES 13,14,15,16 2024
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25/03/2024 26/03/2024 27/03/2024 28/03/2024 29/03/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE COLESLAW | PATE EN CROUTE DE
VERTS BIO D'UZEL e el A VOLAILLE & CORNICHON Zoziel= el
PAVE ggﬁﬁ[g':r?”c's JAMBON DE VOLAILLE | CORDON BLEU DE DINDE | 5 A N\GUETTE DE DINDE FILET DE COLIN A
Ve e FROID & KETCHUP LAMERICAINE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE ; BROCOLIS CAROTTES D'UZEL PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES i PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL
FONDU CROCLAIT BIO YAOURT AROMATISE | MAMIROLLE PREPAILLOU BIO GEUl M%UELEEB’I‘E';& FINES
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POIRE POMME CREME DES;'(E)RT VANILLE | “a1) FROMAGE BLANC & KIWI
OEUF DE PAQUES
01/04/2024 02/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 05/04/2024
. CAROTTES RAPEES
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES | TERRINE AUX 3LEGUMES |  SAROTIESRAREES. - | saLape aux PaATES BIO
'ESCALOPE VIENNOISE | FILET DE POULET AU JUS B STEAK HACHE AU JUS TORTILLA OIGNONS
BORDELAISE
CHOU FLEUR BIO
S PEUR, GNOCCHIS PUREE BIO FRITES RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS FRAIDOU 325 %’iséggﬁ'R‘Es DE
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME COMPOTE DE PECHES COCKTAIL DE FRUITS BANANE BIO
08/04/2024 09/04/2024 10/04/2024 11/04/2024 12/04/2024
. MACEDOINE DE LEGUMES . CELERI REMOULADE
| SALADE DE RIZ DUZEL e aee SALADE OLIVIER D'UZEL o) SALADE ICEBERG
NUGGETS DE VOLAILLE & | RAVIOLIS OE LEGUMES FILET DE HOKI A LA MERGUEZ DE FRANCHE
KETCHUP BIO PAVE VEGETAL AU JUS CREME COMTE SAUCE POIVRONS
| f | HARICOTS VERTS
| CAROTTES VICHY D'UZEL | COURGETTES BECHAMEL S oan L s RIZ PILAF
[}
YAOURT DE MAMIROLLE | TOMME DE CHEVRE DE FOUETTE DE LA MERE
CANCOILLOTTE IGP A | SEeehE) FONDU CROCLAIT o
COMPOTE POMME GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
el S ABRICOT HVE FLAN NAPPE ROULE CONFITURE Skl
15/04/2024 16/04/2024 1710412024 18/04/2024 19/04/2024
SALADE DE HARICOTS | TABOULE DUZELALA | CAROTTES RAPEES |
VERTS SEMOULE BIO SALADE PANACHEE D'UZEL A L'ORANGE TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES AU CORDON BLEU DE DINDE | HACHIS VEGETARIEN | QUENELLE DE BROCHET
POULET & FROMAGE & KETCHUP D'UZEL AU SQJA BIO SAUCE NANTUA | COUSCOUSBOULETTES
COTES DE BETTES
e EPINARDS | SEMOULE DU COUSCOUS
FROMAGE BI'B-S“C NATURE VACHE QUI RIT CARRE FRAIS BIO COMTE DE CLERON MINI CABRETTE
POIRE SALADE DE FRUITS POMME OEUF A LA NEIGE BANANE

qualité la cuisine dUZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Nos menus sont validés par notre diéteticienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique i



U

SCOLAIRE SANS VIANDE

Edité le  21/02/202

a 08:42
lacwsine
D'UZEL
- SEMAINES 13,14,15,16 2024
MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
25/03/2024 26/03/2024 2710312024 28/03/2024 29/03/2024
SALADE DE HARICOTS SALADE COLESLAW MACEDOINE DE LEGUMES
VERTS BIO DUZEL LGS MAYONNAISE SIS (eSS
PAVE VEGETAL SAUCE
PAUPIETTE DU PECHEUR | OEUFS DURS SAUCE FILET DE COLIN A
VEEGCEHT';LROIEENE TERRINE AUX 3 LEGUMES | " corue e MOULES MORNAY LAMERICAINE
GALETTES DE POMMES GRATIN DE BROCOLIS CAROTTES D'UZEL PETITS POIS A
DE TERRE & LEGUMES COQUILLETTES PERSILLEES L'ECHALOTE & PERSIL
FONDU CROCLAITBIO |  YAOURT AROMATISE MAMIROLLE PREPAILLOUBIO | PETITMOULEAIL & FINES
GATEAU D'ANNIVERSAIRE |
POIRE POMME CREME DESE?I%RT VANILLE | "4 |y FROMAGE BLANC & KIWI
OEUF DE PAQUES
01/04/2024 02/04/2024 03/04/2024 04/04/2024 E 05/04/2024
. CAROTTES RAPEES |
TABOULE D'UZEL BETTERAVES ROUGES | TERRINEAUX 3 LEGUMES | [ioe Uiiu(Crrrre | SALADE AUX PATES BIO
PANE DE BLE POISSON A LA !
gy LENTILLES AU JUS aSSONALE OMELETTE | TORTILLA OIGNONS
CHOU FLEUR BIO
P UR GNOCCHIS PUREE BIO FRITES RATATOUILLE NICOISE
EDAM BIO 1 PETIT NOVA FRUIT BIO COULOMMIERS FRAIDOU SEte %f_%ggﬁ'R'Es OE
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POMME COMPOTE DE PECHES COCKTAIL DE FRUITS BANANE BIO
08/04/2024 09/04/2024 10/04/2024 11/04/2024 12/04/2024
. MACEDOINE DE LEGUMES . CELERI REMOULADE
SALADE DE RIZ D'UZEL ATt SALADE OLIVIER D'UZEL A SALADE ICEBERG
CROUSTI DE POISSON | RAVIOLIS E;?OLEGUMES PAVE VEGETAL AU JUS FILETOE forI ALA TERRINE DE POISSONS
. HARICOTS VERTS
CAROTTES VICHY D'UZEL COURGETTES BECHAMEL e LEs RIZ PILAF
YAOURT DE MAMIROLLE | TOMME DE CHEVRE DE FOUETTE DE LA MERE
CANCOILLOTTE IGP oMMy ShaHs FONDU CROCLAIT o
COMPOTE POMME GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
aLlle ABRICOT HVE FLAN NAPPE ROULE CONFITURE Kiwi
15/04/2024 16/04/2024 17/04/2024 18/04/2024 19/04/2024
SALADE DE HARICOTS TAngh%BEJEZE'I'g‘ LA SALADE PANACHEE %‘?SZOETLTAEf.gQKEEE TERRINE AUX 3 LEGUMES
COQUILLETTES SAUCE OMELETTE HACHIS VEGETARIEN | QUENELLE DE BROCHET | PAUPIETTE DU PECHEUR
VEGETARIENNE D'UZEL AU SOJA BIO SAUCE NANTUA CREME DE MOULES
COTES DE BETTES LEGUMES & SEMOULE DE
PROVENGALES POT EPINARDS COUSCOUS
FROMAGE BE';%NC NATURE VACHE QUI RIT CARRE FRAIS BIO COMTE DE CLERON MINI CABRETTE
POIRE SALADE DE FRUITS POMME OEUF A LA NEIGE BANANE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique |

qualité la cuisine dUZEL privilegie lutilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements. |



